LaPorte des Indes

LE GOUT TRADITIONNEL !

€
Gulab Jamun 8.00
Beignets moelleux et dorés, dans un sirop de canne a I’eau de rose et aromatisé a la cannelle.
Mango Rasmalai 8.00
Délicieuse création de creme de mangue au fromage blanc.
Khulfi 8.00
Glace indienne faite a la maison, parfumée a la cardamome, aux pistaches et a I’amande. ’
LE GOUT FAMILIER!!
Sorbet 6.95
Mangue - Noix de coco - Fraise - Fruits de la passion - Citron vert '
Glaces 6.95
Pistache, Lait d’Amande, Vanille, Chocolat. '
LE GOUT DIFFERENT !
Flan au Coco 7.80
Creme renversée préparée au lait de coco et au miel doré.
Yoghourt Chandernagore 7.30
Vanilla or Chocolate Chip or Liquorice
Coupe Maison 8.80
Mangue fraiche et glace vanille, nappées d’un coulis de mangue.
Etoile de Mumbai 11.90
Panaché de nos desserts maison les plus raffinés.
Salade de Fruits Exotiques Frais 7.30
Fruits Frais 8.00
Papaye - Mangue - Melon.
THES & CAFES
Thé 2.50
Thé Masala Thé Indien au lait parfumé a la cardamome. 3.00
Thé au jasmin 2.50
Thé a la menthe fraiche 3.00
Café ou Décaféiné 3.00
Expresso 3.00
Cappucino 3.50
Café Créole Café noir, Cognac, Liqueur de Cocao et créme fraiche. 9.50
Irish Coffee 9.50
DIGESTIFS
Pouuse-Café Maison 8.00
Liqueurs 8.00
Liqueurs Indienne - 8.00
L'élixir préféré des Maharadjas et des Maharanees
Eaux de Vie de Fruits 8.00
Calvados 8.00
Armagnac 8.00
Cognac 8.00
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